
Menù 1:
Antipasti cotti: baccalà mantecato, saor (in base alla disponibilità), moscardini 
col sedano, carpaccio di salmone marinato ed affumicato, cappasanta;
Primo: risotto di gò;
Secondo: pescato fresco allo spiedo o al forno con patate;
Aperitivo, vino, dessert o sorbetto, minerali e caffè…………….………….€ 50,00 p.p.

Menù 2:
Antipasto: Polipo arrostito con crema di patate e salsa bbq;
Primo: raviolini ripieni di astice con carciofi e pancetta di rombo;
Secondo: trancio di pescato rosolato con cicoria ripassata ed emulsione piccante
di riccio;
Aperitivo, vino, dessert o sorbetto, minerali e caffè…………….………….€ 55,00 p.p.

Menù 3:
Antipasti: carpaccio di salmone con mousse al gorgonzola, biscotto salato e 
mousse di pere;
bocconcino croccante di merluzzo con salsa teriyaki e rotolino di verza;
Primo: fusilli con seppiole e radicchio;
Secondo: pescato in crosta di patate con giardinetto di verdure;
Aperitivo, vino, dessert o sorbetto, minerali e caffè…………….………….€ 60,00 p.p.

Menù 4:
Antipasto: trionfo di crostacei alla catalana (mezzo astice, 2 scampi, 2 canoce, 2 
gamberi);
Primo: gnocchetti di patate saltati con gransoporo e rosmarino;
Secondo: fritto dorato alla veneziana con verdurine;
Aperitivo, vino, dessert o sorbetto, minerali e caffè…………….………….€ 65,00 p.p.

N.b.: non è compresa l’eventuale torta di ricorrenza.
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